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Cuisinière traiteur baudart l'héritier, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2021 / déc. 2022 Cuisinière traiteur baudart l'héritier
sarzeau (56)
Gestion de tout la cuisine

janv. 2019 / déc. 2020 Damgan (56)
Elaboration des plats gastro, gestion de l'équipe cuisine, fruits de mer

janv. 2016 / déc. 2017 Cuisinière polyvalente
VTF Arvieux (05)

janv. 2016 / Chef de partie
18ème Amendement Carnac (56)
Poste polyvalent, gestion de l'équipe cuisine

janv. 2014 / janv. 2016 Commis de cuisine
Château de Courcelles (02)
Au poste poisson, ébarbage, écaillage, service

/ Le Galion 2018 Damgan (56)
Poste polyvalent, fruits de mer, gestion de l'équipe cuisine

/ Chef de partie Moulin Vert
Lorient (56)
Gestion de l'équipe cuisine 
Seconde de cuisine La Marée 2018 Muzillac (56) 
Gestion de l'équipe cuisine, des commandes, élaboration de plats semi­gastro

/ Le Galion 2021 Damgan (56)
Poste polyvalent, fruits de mer, gestion de l'équipe cuisine

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 2014 Niveau Bac pro Cuisine ­ BAC
Auberge de Condé La Ferté sous Jouarre (gastro) Château de Courcelles à
Courcelles sur Vesle (gastro avec un macaron) CFA SAint­Joseph Château­
Thierry

/ juin 2012 CAP Cuisine ­ CAP

/ juin 2010 Pré­apprentisage Hôtel IBIS
Château­Thierry CFA Saint­Joseph Château Thierry (02)

/ Le Bac Charly sur Marne (tradi) ­ BAC
Orpéa Château­Thierry (collectivité); CFA SAint­Joseph Château­Thierry (02)
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