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Cuisinier, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

févr. 2020 / sept. 2021 Cuisinier
Panier des Genévriers
Préparation des menus Travail au chaud et au froid Repas préparés entre 
1000 et 3000 couverts

janv. 2013 / janv. 2020 Chef de cuisine
Maison de retraite ST simon
Mise en place et élaboration des menus Repas journées festives

mars 2008 / nov. 2012 Chef de cuisine
Maison de retraite EMERAUDE
Préparation et mise en place des repas Elaboration des menus avec une 
diététicienne

avr. 2004 / déc. 2007 Chef patissier et Cuisinier
Restaurant du grand Noble
Création de desserts Elaboration des cartes de desserts Second de cuisine

janv. 2000 / févr. 2003 Chef de partie patissier cuisinier

Confection des desserts et cartes de desserts

févr. 1997 / nov. 1999 PATISSIER CHOCOLATIER
PATISSIER CHOCOLATIER Fournil st louis
Travail du chocolat et du sucre Elaboration de desserts

DIPLOMES ET FORMATIONS

juin 2019 / avr. 2022 Cap et btm en patisserie ­ BAC+2
Ceproc

COMPETENCES

9S, C

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Espagnol Elémentaire

Français
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