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Agent de restauration, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

nov. 2023 / févr. 2024 Agent de restauration
lycée Maurice Duhamel de Loos

sept. 2023 / oct. 2023 Agent de restauration
lycée Jean Prouvé de Lomme

sept. 2022 / juil. 2023 Agent de restauration
École régional pour deficients visuel de Loos

août 2022 / Agent de restauration
E.R.E.A de lomme

août 2021 / juil. 2022 Magasinier alimentaire
lycée Jean Prouvé de Lomme

mai 2021 / juil. 2021 Agent d'entretien
lycée Jean Prouvé de Lomme

mars 2021 / avr. 2021 Agent de restauration
E.R.E.A de lomme

sept. 2020 / févr. 2021 Agent de propreté et d'hygiène
GSF

juil. 2020 / mars 2021 Agent de propreté et d'hygiène
Nocea propreté et service

juin 2010 / oct. 2019 Lille
Gestion d'équipe, gérer l'organisation des commandes

juin 2009 / janv. 2010 Cuisinier
restaurant la calèche à Englos
Préparer, confectionner et dresser des plats, évaluer la qualité des produits de base,
vérifier les 
préparations et les plats

févr. 2008 / janv. 2009 Commis de cuisine
restaurant la connivence à Lille
Éplucher et tailler les fruits et légumes, préparations des desserts

févr. 2007 / juil. 2007 Plongeur
CROUS de Lille
Plonge, rangement et nettoyage de la cuisine

août 2005 / sept. 2006 Commis de cuisine
class' croûte à la Madeleine
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Organisation du plan de travail, préparation de salade, plonge 
Divers stages en cuisine collective : écoles, EHPAD, caserne militaire

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 2020 Formation en ligne HACCP pack hygiène

/ juin 2005 C.A.P Agent polyvalent de restauration ­ CAP

/ juin 2004 C.A.P Employé technique de collectivité ­ CAP

COMPETENCES

Formation en ligne

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français
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