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PERSONNALITÉ Ponctuel Sérieux Passionné Flexible Créatif, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2015 / déc. 2021 Employé polyvalent et commis
Ladurée ­ Morangis (91)
Travail polyvalent sur plusieurs postes pour la fabrication des pâtisseries

/ Hôtel Barrière Le Majestic ­ Cannes(06)
Mise en place des pâtisseries de l'hôtel pour le Festival de Cannes

/ Hôtel Haïtza ­ La Teste­de­Buch (33)
Mise en place des pâtisseries de l'hôtel pour la saison d'été

/ Fauchon Réceptions ­ Saint­Ouen (93)
Travail polyvalent pour la fabrication des pâtisseries

/ Hôtel Marriott Champs­Elysées ­ Paris (75)
Mise en place des pâtisseries pour l'hôtel

DIPLOMES ET FORMATIONS

janv. 2015 / juil. 2015 Master Class Lenôtre ­ BAC+4
Plaisir (78)

sept. 2013 / juin 2014 CFA Bobigny; Bobigny (93)

sept. 2012 / juin 2013 CAP Pâtisserie ­ CAP
CFA Bobigny; Bobigny (93)

sept. 2008 / juin 2013 Paris (75)

/ Apprentissage : boulangerie pâtisserie
Yann Chantrelle (75)

/ Formation professionnelle intensive français/anglais

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais Courant

Français

CENTRES D'INTERETS

Théâtre, Sport de salle, Cinéma, Voyages
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