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Employée polyvalente, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2021 / avr. 2023 Employée polyvalente
API restauration Paris

mai 2014 / déc. 2020 Employé polyvalent
Elior . Paris

sept. 1983 / mai 2014 Pâtissier
Ile de France­ COI
* Nettoyage et entretien des locaux et du matériel en respectant 
scrupuleusement l'ensemble des procédures et des protocoles en 
matière d'hygiène. 

* Confection de pâtisseries individuelles, petits fours sucrés, 
mignardises et biscuits. 

* Confection sur commande de gâteaux entièrement personnalisés 
pour des événements (anniversaires, mariages, communions, 
baptêmes). 

* Confection de [Nombre] pâtisseries en portions individuelles, de 
[Nombre] petits fours secs et de [Nombre] [Produit] en [Nombre] 
heures.

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ janv. 2020 Cqp , Cuisine; OS/2021
Afpa ­ Tache

sept. 1982 / juin 1984 Cfa Jean Moulin ­ Vincennes

COMPETENCES

API

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français
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